Hunajakeksit (n. 20 kpl)

100 g voita

1 dl sokeria

2 1kl jucksevaa hunajaa
1 1kl vaniljasckeria

2 dl vehnéajauhoja

1/2 tl leivinsoodaa

Laita uuni lampenemadn 175 asteeseen. Sekoita pehmed voi
sokerin kanssa, lisaa hunaja ja Vanﬂjasoke:ri. Sekoita sooda
vehndjatuhoihin ja lisad taikinaan. Jaa taikina neljaén osaan,
taputtele leivinpaperille suorakulmioksi. Voit painella haarukalla
taikinan pintaan kuvioita. Paista uunissa 12-15 minuutin ajon ja

leikkaa kuumat taikinaosat tangoiksi. Anna jadhtya.

Vinkkeija:

Kivan liséin taikinaan antaa vaikka ripaus kanelia tai inkivaaria.



